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        Den schönsten Tag im Leben perfekt genießen

        Hochzeit feiern im größten Festsaal der Region

      

    

  



  
    
      
         Hochzeit in Winsen (Luhe)
          Romantisch feiern in Sievers’ Gasthaus

          Für viele Paare ist der Hochzeitstag der sprichwörtlich "schönste Tag des Lebens". Dieser soll natürlich angemessen und im Sinne der eigenen Vorstellungen gefeiert werden. Das kann eine echte Herausforderung sein – allerdings nicht, wenn Sie dem Team von Sievers’ Gasthaus alles überlassen, um das Sie sich nicht selber kümmern möchten. Mit viel Hingabe und Motivation stehen wir Euch an eurem besonderen Tag und im Vorfeld zur Seite. Wir haben den Überblick und das Auge für Details, die eine unvergessliche Feier ausmachen. Angefangen bei der richtigen Location über das Hochzeitsmenü und die Getränkeauswahl bis hin zu Dekoration und besonderen Extras: Sievers’ Gasthaus weiß, wie man Hochzeiten feiert, die lange in Erinnerung bleiben.

          Unser schöner Festsaal bietet bis zu 220 Personen Platz und kann sogar erweitert werden, so dass Sie zu Ihrem Fest bis zu 375 Gäste einladen können! Er ist damit einer der größten Veranstaltungsräume in der Region. Natürlich können Sie auch in kleiner Gesellschaft bei uns feiern. Wir passen unseren Service exakt auf Ihre Bedürfnisse an. Und was Dekoration, Ablauf und die Auswahl der Speisen und Getränke für Ihre Hochzeitsfeier angeht, finden Sie in unserem Team profesionelle Ansprechpartner, die Ihnen Tipps geben und alles regeln, was nötig ist.

          Was Sie noch zu tun haben? Sie genießen den Tag in Sievers’ Gasthaus und konzentrieren sich auf Ihre/n Partner/in. Alles andere ist bei uns in guten Händen!

        

      

    

    
      
        
          
            
            Kulinarisches aus unserer Küche

            Unsere Hochzeits-Menüs sind dem Anlass angemessen: Sorgfältig zusammengestellt, liebevoll zubereitet und mit kleinen Überraschungen garniert.

            Oder haben Sie eigene Ideen für Ihr Menü? Auch das ist natürlich möglich. Lassen Sie sich von unserem Küchenchef bei der Speisenauswahl beraten!

          

           Unsere Menüs und mehr   

      

      
        
          
            
            Festsaal und Räume für 10 bis 375 Gäste

            Sie möchten Ihre Hochzeit im großen Stil feiern? Kein Problem! Unser schöner Festsaal bietet Platz für bis zu 200 Gäste.

            Bis zu 80 Gäste feiern im urigen Jägerstübchen, und im sonnigen Wintergarten oder dem gemütlichen Clubraum feiern Sie mit etwas kleinerer Gesellschaft.

          

           Termin abstimmen   

      

      
        
          
            
            Feine Getränke für eine schöne Feier

            Unsere Bar ist gut bestückt und bietet neben nordischen Spezialitäten, gutem Wein und angesagten Drinks natürlich auch die wichtigsten Klassiker – warm oder kalt, mit oder ohne Alkohol.

            Übrigens: Mit unseren günstigen Getränkepauschalen feiern Sie ganz entspannt und müssen dabei nicht dauernd die Preise im Blick behalten.

          

           Unsere Getränkepauschalen   

      

    

  


  

  
    
      
        Jetzt Termin anfragen
      

    

  


  

  
    
       Unsere Menü-Angebote
        Köstlichkeiten für Hochzeit, Feier oder Event

      

    

    
      
      
        
          

          
            Sievers Special

            Unser Menü für Festlichkeiten und Veranstaltungen jeder Art! Ob Hochzeitsfeier, Jubiläum, Familienfeier oder Geschäfts-Event: Die sorgfältige Zusammenstellung der frischen Speisen bietet für jeden Gaumen etwas Schmackhaftes – und das bei einem hervorragenden Preis-Leistungs-Verhältnis.
 
            Empfang:

            Sektempfang mit Sekt und Orangensaft

            3-Gang Menü:

            Als Suppe am Tisch servieren wir gerne eine Tomatencreme mit Sahnehaube, saftige Rinder- und Schweinebraten sowie Putensteaks mit Blockhouse Pfeffer, dazu werden 4 verschiedene Sorten Gemüse gereicht. Petersilienkartoffel und Kroketten mit 2 verschiedenen Saucen runden das Menü ab.



Zum Ausklang des Menüs reichen wir Ihnen gerne eine Bourbon Vanillecreme mit Schlagsahne, die von einer Schokoladensauce überzogen ist, sowie heiße Kirschen im Feuerwasser.

            Getränkepauschale „S“ inkl.

            Tischdekoration

            Serviettenfarbe und Kerzen nach Absprache

             Mehr
          

        

      

      
      
        
          

          
            Sievers Gala

             Auf unser Gala-Menü sind wir besonders stolz. Unser Küchenchef zaubert eine große Palette an klassischen Festtagsgerichten aufs Buffet. Warme und kalte Speisen, Dessert und Mitternachtsbuffet – hier bleibt kein Wunsch unerfüllt!

            Empfang:

            Sektempfang mit Sekt, Orangensaft und kleinen Cocktails

            Warmes Buffet:

            	Rinderfiletsteaks, frische Pilze, Zwiebeln, Steakpfeffer und Kräuterbutter
	Schweinekrustenbraten mit Bratenjus
	Gedünstetes Lachsfilet auf Rahmspinat, dazu Weißweinrahmsauce
	Speckbohnen, Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen, Wurzeln und Sauce Hollandaise
	Kartoffelgratin, Kroketten und Petersilienkartoffel


            Kaltes Buffet:

            	Salatwagen (kleine saisonale Änderungen vorbehalten)
	Eisbergsalat, Lollorosso, Eichblatt, Tomatensalat, Gurkensalat, Gelbrübe, Krautsalat, Wachsbrechbohnen, Mais, Kidneybohnen, eingelegte Pepperoni, Paprika, Oliven
                2 Sorten Dressing
	Tomate – Mozzarella mit frischem Basilikum und Balsamicocreme
	Geräuchertes Forellenfilet, Makrelenfilet und Bückling
	Gebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dill-Sauce
	Mettigel, Lachscrèpes mit Frischkäse
	Antipasti Variationen
	Baguette und Butter
	Käseplatte mit 5 Sorten Käse
	dazu frisches Obst


            Dessert:

            Hausgemachte Zitronencreme, Mousse au Chocolat, frischer Obstsalat , dazu hausgemachte Vanillesauce mit echter Bourbon Vanille und Sahne.

            Mitternachtsbuffet:

            	Ihr kaltes Buffet aufbereitet
	Kaffee und Tee, dazu verschiedene Butterkuchen mit Sahne


            Desweiteren im Angebot enthalten:

            	Weiße Stuhlhussen
	Stehtischhussen
	Blumendekoration auf den Tischen


             Mehr
          

        

      
 

      
        
          

          
            Weitere Empfehlungen

            Des weiteren servieren wir Ihnen auf Wunsch exklusive Gerichte für Feinschmecker am Tisch. Dabei können Sie aus folgenden Vor-, Haupt- und Nachspeisen wählen:

            Vorspeisen

            	Kraftbrühe mit Eierstich, Gemüsewürfel und Fleischklößchen
	Broccolicremesüppchen serviert mit geschnittenem Broccoli und Sahnehaube
	Wildconsomme mit Gemüsestreifen und Trüffelklößchen
	Lauchcremesüppchen mit Porree, Fleischbällchen und einer feinen Trüffelsahnehaube


            Hauptgang:

            Kleine Steakplatte (Schweinekoteletts, Putensteaks, Rinderhüftsteaks) mit Champignons und Buttergemüse, dazu Kroketten mit einer Pfefferrotweinsoße angerichtet



oder



Hirschkalbssteaks und Frischlingsbraten, dazu Waldpilzragout serviert mit Zuckerschoten, Apfelrotkohl und Butterrosenkohl, Kartoffel-Sellerie-Püree und Kroketten



oder



Gebratener Heilbutt an Kräutertomaten mit Zuccini, dazu Kartoffel-Gratin und eine Weißweinkräuterrahmsoße

            Nachspeise:

            	„Gnocchi“ von der Mousse au Chocolat und Erdbeercreme mit Obstsalat und Sahne
	„Heide Pfannkuchen“
	Kleiner Pfannkuchen mit Buchweizen, Vanilleeis, Sahne und Schnee


            Weitere Wünsche sind nach Absprache möglich.

             Mehr
          

        

      


      
        
        
          

          
            Getränke

            Mit unseren Getränkepauschalen behalten Sie ganz einfach die Kontrolle über Ihr Budget. Selbst in der kleinsten Getränkepauschale S bieten wir Ihnen und Ihren Gästen eine große Auswahl an Softdrinks, Bier, Wein, Spirituosen und heißen Getränken an.

            Getränkepauschale S

            
              	Pepsi, Pepsi light, Pepsi Max, Mirinda, 7UP, Selters, stilles Wasser
	5 Sorten Säfte, Saftschorlen
	Prosecco
	Weißwein und Rotwein sowie Weinschorlen (Hausmarke)
	Jever und Hövel vom Fass
	Jever Fun, Schöfferhofer und Schöfferhofer alkoholfrei
	Longdrink: Pepsi-Korn
	Kaffee und Tee


            

            Getränkepauschale M

            
              	Coca Cola, Pepsi light, Pepsi Max, Fanta, Sprite, Selters, stilles Wasser
	5 Sorten Säfte, Saftschorlen
	Prosecco
	Weißwein und Rotwein sowie Weinschorlen (Hausmarke)
	Jever und Hövel vom Fass
	Jever Fun, Schöfferhofer und Schöfferhofer alkoholfrei
	Longdrink: Coca Cola-Korn
	Kaffee und Tee


            

            Getränkepauschale L

            
              	Coca Cola, Fanta, Sprite, Pepsi, Pepsi light, Pepsi Max, Mirinda, 7UP, Selters, stilles Wasser
	5 Sorten Säfte, Saftschorlen
	Prosecco
	Weißwein und Rotwein, sowie Weinschorlen (Hausmarke)
	Jever und Hövel vom Fass
	Jever Fun, Schöfferhofer und Schöfferhofer alkoholfrei
	Longdrink: Coca Cola-Mixgetränke mit Korn, Whisky, Wodka
	Bacardi, Gin und Havanna 3
	Shots: Jägermeister, Kümmel, Roter und Grüner, Korn, Dirty Harry
	Kaffee und Tee


            

            Getränkepauschale XL

            
              	Coca Cola, Coca Cola Light, Fanta, Sprite, Pepsi, Pepsi light, Pepsi Max, Mirinda, 7UP, Selters, stilles Wasser
	5 Sorten Säfte, Saftschorlen
	Prosecco
	Weißwein und Rotwein, sowie Weinschorlen (Hausmarke)
	Jever und Hövel vom Fass
	Jever Fun, Schöfferhofer und Schöfferhofer alkoholfrei
	Longdrink: Coca Cola-Mixgetränke mit Korn, Whisky, Wodka
	Bacardi, Gin und Havanna 3 und 7; Johnny Walker
	Shots: Jägermeister, Kümmel, Roter und Grüner, Korn, Dirty Harry und weitere
	Kaffee und Tee
	Milchkaffee, Cappuccino, Latte Macchiato, Espresso


            

             Mehr
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       So feiern Sie in Sievers’ Gasthaus
        Hochzeit feiern in Bildern

      

    

    
      
           
          
             Unser großer Festsaal
              Einer der größten Veranstaltungsräume der Region

            

          

        

      

      
           
          
             Menüangebote für Feinschmecker
              Kulinarische Köstlichkeiten für 2 bis 375 Gäste

            

          

        

      

      
           
          
             Lassen Sie sich verwöhnen!
              Hochzeit feiern mit perfektem Service

            

          

        

      

      
           
          
             Natur und Ambiente
              Unsere Terrasse lädt zum Feiern ein

            

          

        

      

      
           
          
             Service vom Feinsten
              Unser Team sorgt dafür, dass Sie und Ihre Gäste sich wohlfühlen

            

          

        

      

      
           
          
             An Tisch und Bar
              Feine Getränke für eine gelungene Feier

            

          

        

      

    

  


  

  

    
       FAQ
        Ihre Fragen – unsere Antworten

      

    


    
      
      	
          Mit wievielen Gästen können wir unsere Hochzeitsfeier bei Ihnen feiern? 
          
            In Sievers’ Gasthaus finden insgesamt bis zu 375 Gäste einen Tisch. Wenn Sie Ihre Hochzeit mit allen Gästen zusammen in einem Saal feiern möchten, empfehlen wir unseren schönen Festsaal. Dort finden Sie das passende Ambiente für Ihren großen Tag und es können bis zu 220 Personen bewirtet werden.

          

        
	
          Ist es bei Sievers’ Gasthaus möglich, dass wir unsere Hochzeitsfeier unter freiem Himmel veranstalten? 
          
            Natürlich! Auf unserer Terrasse finden bis zu 50 Gäste einen Platz. Dort bauen wir Ihnen gern ein Buffet oder ein Barbecue auf – ganz nach Ihren Wünschen. Sollte das Wetter nicht mitspielen, empfehlen wir unseren Wintergarten. Dieser bietet Platz für 50 Gäste – und einen schönen Blick ins Grüne.

          

        
	
          Auf welche Speisen dürfen wir uns bei unserer Feier freuen? 
          
            Unser Restaurant serviert norddeutsche Spezialitäten, die wichtigsten Klassiker guter Hausmannskost und internationale Leckereien. Für Hochzeiten bieten wir Ihnen zwei exklusive Menüs zur Wahl. Damit wird die Organisation einfacher und Sie und Ihre Gäste können die Feier noch mehr genießen. Natürlich sind auch bei unseren Menüs jederzeit Einzelbestellungen möglich.

          

        
	
          Welche Getränke können Sie für unsere Feier anbieten? 
          
            Wir empfehlen Ihnen, eine unserer vier Getränkepauschalen zu wählen. Damit haben Sie jederzeit Kontrolle über Ihr Budget und die Auswahl ist selbst in der kleinsten Pauschale so groß, dass für jeden Geschmack etwas dabei ist. Ob Softdrinks, Bier, Wein, Mixgetränke, Spirituosen oder heiße Spezialitäten – bei Sievers’ Gasthaus ist man auf jeden Wunsch eingestellt.

          

        
	
          Gibt es bei Ihnen Unterkünfte für die Hochzeitsgäste? 
          
            Acht komfortable Doppel- und Einzelzimmer stehen Ihren Gästen im Haupthaus zur Verfügung. Darüber hinaus können Sie unsere drei Ferienwohnungen mit insgesamt 27 Betten sowie unsere zehn Appartement-Bungalows mit insgesamt 28 Schlafgelegenheiten buchen.

            Weitere Informationen zu unseren Unterkünften finden Sie hier: Landhotel  

          

        


    

    

  




  
    
      
        
           Sievers’ Gasthaus 

          Restaurant & Landhotel · feiern wie in alten Zeiten

          	    
	    


        

      

      
        
          Unser Angebot

          	   Veranstaltungen  
	   Hochzeit  
	   Reisegruppen  
	   Restaurant  
	   Landhotel  
	   Impressum 
	   Datenschutz 
	   Anfrage 


        

      

      
        
          So finden Sie uns

          
            	 Sievers’ Gasthaus
 
	   Hoopter Elbdeich 11

21423 Winsen/Luhe  
	    info@sievers-gasthaus.de  
	    04171 2598  


          

        

      

      
        
          Öffnungszeiten

          
            Restaurant:

             Montag bis Mittwoch Ruhetag

              Donnerstag bis Samstag:

16.30 bis 21.00 Uhr

Sonntag:

11.30 bis 21.00 Uhr 

            Hotel:

             Check-in 16.00 bis 21.00 Uhr

Check-out bis 11.00 Uhr 

          

        

      

    

    
      
        ©  Sievers’ Gasthaus

      

    

  



  
    
    
  


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


